HILLENBERG

Bubbel
MUMM, Cordon Rouge, Champagne — 145
2006 MUMM, Brut Millésimé, Champagne — 185

GEISWEILER MONOPOLE, Crémant de Bourgogne — 105

Fordrinkar

KIR AU POMMEAU — 105
Dupont Pommeau de Normandie, Crémant de
Bourgogne

ADONIS — 145
Amontillado Sherry, Carpano Classico,
Regan’s Orange Bitters

BIJOU — 145
Plymouth Gin, Carpano Classico, Gron Chartreuse

CARL AUGUST — 145
OP Anderson Aquavit, Noilly Prat, Citronbitters

SERENDIPITY — 145
Boulard Grand Solage Calvados, apple, mynta,
champagne

BEE'S KNEES — 145
Gin, citron, honung

Forratter

NAJADLAX — 135
Gurka, senap, citron, forellrom och krasse

TRE OSTRON — 105
Fines de Claires, husets tillbehor
Inkl. ett glas Champagne — 235

SKALDJURSTOAST — 185
hummer, krabba, rakor, kronartskocka och tryffel

SASHIMI PA LAX OCH DYKFANGAD PILGRIMSMUSSLA — 165
avokado, norimajonds och yuzudressing

KALIXLOJROM 50 gr — 275
rodlok, créme fraiche fran Jarna mejeri, citron och smorstekt toast

FRITERAD GETOST — 155
betor, honung och vattenkrasse

TARTE FLAMBEE — 145
syrad paprika, burrata, grillad aubergine

OXRABIFF — 155/ 255
rodbetor, kapris, senap och grillad sallad

STEKT KALVBRASS — 175
jordartskocka, 16k, dragon och soya

OXFILETOAST "PELLE JANZON” — 275
Kalixlojrom, 16k och toast

ANKLEVERTERRIN MED OXSVANS — 190
sultanrussin, Sauternes, pistagenétter

CHARKBRICKA — 185
fankalssalami, salami piccante, lufttorkat vildsvin, Parma 30 man

Om ni ar osaker géllande allergener fraga var serveringspersonal!

Karl Ljungs meny — 750

SKALDJURSTOAST, krondrtskocka och tryffel

STEKT KALVBRASS, jordartskocka, 16k, dragon och soya
DOVHJORT, rotselleri, gronkal, kdlrabbi, svartvinbérssky

MJOLKCHOKLADCREME, hasselnétsnougat, havtorn

Huvudratter

BAKAD ROTSELLERI — 195
gronkal, hasselnotter, karameliserad gradde, vassleskum

PAPPARDELLE — 235
Karljohansvamp, tryffel, parmesan och persilja

SKREI TORSKRYGG — 315
pepparrot, spritartor, dill och brandade

HILLENBERGS BOUILLABAISSE — 325
marulk, torsk, pulpo, vongole och raka

ROSASTEKT ANKBROST — 285
citrus, jordartskocka, belugalinser

VILTKOTTBULLAR PA HJORTFARS
FRAN KIPLINGEBERG — 195
graddsas, rarorda lingon och pressgurka

KALVKORV MED KNAPERSTEKT PATA NEGRA — 210
vita bonor, tomat, oliver och salvia

GRILLAD ENTRECOTE — 385
tomat- och I6ksallad, comtéostkroketter och pepparsky

LANGKOKT OXKIND — 245
sidflask, Karljohansvamp, morétter och potatispure

OXFILE ROSSINI — 395
anklever, tryffel, haricots verts, lardo och toppmurklor

ROSASTEKT DOVHJORT — 345
rotselleri, gronkal, kdlrabbi och svartvinbarssky

Desserter
CREME BRULEE — 95

CITRONTARTE — 135
marang, bergamottekram, citrussallad

VARMA HJORTRON — 155
sorbet, glass och flarn

MJOLKCHOKLADKRAM — 135
krispig hasselnétsnougat, havtornssorbet

CHOKLADKOLATARTE — 145
espressoglass och karamelliserad choklad

ANANASCARPACCIO — 135
granatdpple, kokoskram, értsorbet

KVALLENS URVAL AV OSTAR — 145/ 50
husets tilloehor

KVALLENS SORBET — 55

TRYFFEL / KAFFEGODIS — 25
Dagens utbud fran Sara Hultberg

Hillenberg
Humlegardsgatan 14
114 46 Stockholm
www.hillenberg.se
08-519 421 53
#hillenberg

Mandag till 16rdag 17-01 (koket stanger 23)



