
TRYFFELGNOCCHI..........................285
Svart try(el, vita bönor, ostbechamel och  pangrattato

MOULES FRITES.............................295
Nduja, äpplecider, tomat, aioli och pommes frites

SKALDJURSPASTA MED SOBRASADA .............335
Bläck?skragu, argentinsk rödräka, musslor och tomat 

HÄNGMÖRAD LAX.............................355
Hillenbergs sauce beurre vert, sauterade primörer 

och smörslungad potatis

RÅBIFF...................................315
Garum, äggulekräm med eldad märg, 

dijonnaise, picklad schalottenlök och pommes frites 

SVENSK HÄNGMÖRAD RYGGBIFF-21 dgr...........475
Hillenbergs sauce beurre vert, grönsallad och pommes frites 

V A R M R Ä T T E R

TRYFFELGNOCCHI..........................195
Svart try(el, vita bönor, ostbechamel och  pangrattato

MOULES..................................175
Nduja, äpplecider, tomat och aioli 

KALIXLÖJROM............................285
Gravad citronlabneh, friterat libabröd, silverlök, dill och krasse

GRILLAD BLÄCKFISK........................260
Skummig skaldjurssås, spanskt ris, getfärskost och aioli

RÅBIFF..................................195
Garum, äggulekräm med eldad märg, 

dijonnaise, picklad schalottenlök och potatischips

F Ö R R Ä T T E R TARTE TATIN...............................170
Fikon, karamell, balsamico, smördeg och crème diplomat

PLATEAU DE FROMAGES......................195
Fyra sorters ostar, fröknäcke och marmelad efter säsong

KÖRSBÄRSORBET.............................55
Körsbär- och amarettosorbet

OLIVOLJEGLASS.............................65
Olivolja och citron

BROWNIEPRALIN.............................45
Chokladtry(el smaksatt med brownie och havssalt

D E S S E R T E R
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SALLAD NIÇOISE...........................305
Halstrad ton?sk, ägg, primörer, nocellaraoliver och nicoisedressing

SALLAD FATTOUSH..........................245
Granatäpple, mynta, fetaost, sumacdressing och rostat libabröd

Tillägg kyckling ..................... ...................................................................50

OMELETT.................................245
Con?terad anka, svamp, grönpeppar, cornichons, 

pommes frites och örtsallad

S A L L A D E R  O C H  O M E L E T T E RD A G E N S  L U N C H

Måndag

GRILLAD KYCKLINGKLUBBFILÉ................205
Gräddig kycklingsky, dijonsenap, haricot vertes och basmatiris

Tisdag

MANDELBAKAD KOLJA........................205
Vitvinssås, broccoli, dragon och kokt potatis

Onsdag

LAMMRAGU................................205
Gremolata, tomat, parmesan och polenta

Torsdag

HALSTRAD LAX.............................205
Kall romsås, gurka- och fänkålssallad, dill och citron

Fredag

STEAK MINUTE.............................245
Rödvinssky, örtsmör, vinägerrostad rödlök och pommes frites

KLASSISKT OSTRON.......................45/st
Lilia legris, champangemignonette och citron

HILLENOSTRON..........................55/st
Lilia legris, klari?erat tomatvatten, selleri, gurka och koriander

CHIPS OCH DIPP............................75
Kronärtskocka, jalapeño och crème fraiche

O S T R O N  O C H  S N A C K S


