
FRITERAD AUBERGINE........................230
Harissa, labneh, guindillas, gravad citron och sumacsallad

MOULES FRITES.............................295
Nduja, äpplecider, aioli och pommes frites

SKALDJURSPASTA MED SOBRASADA..............335
Bläck<skragu, argentinsk rödräka, musslor och tomat 

 

GRILLAD HAVSABBORRE.......................425
Mojo rojo, fetaost, sumacsallad och friterad potatis

BRÄSERAT LAMMLÄGG.........................325
Tahiniyoghurt, granatäpple, mynta, couscous och pistage

SVENSK HÄNGMÖRAD RYGGBIFF-21 dgr..........525
Hillenbergs sauce beurre vert, grönsallad och pommes pavé 

V A R M R Ä T T E R

TRYFFELGNOCCHI..........................195
Svart tryCel, vita bönor, ostbechamel 

och surdegskrisp

SPANAKOPITA............................185
Fetaost, halloumi, het honung, pumpa- och sesamfrö

MOULES..................................175
Nduja, äpplecider och aioli

TONFISK CRUDO............................245
Grillad paprika, fermenterad tomat, 

oregano och gordaloliver

KALIXLÖJROM.............................285
Gravad citronlabneh, friterat libabröd, 

silverlök, dill och krasse

GRILLAD BLÄCKFISK........................260
Skummig skaldjurssås, spanskt ris, getfärskost och aioli

HANDSKUREN RÅBIFF........................205
Garum, äggulekräm med eldad märg, 

dijonnaise, picklad schalottenlök och potatischips 

F Ö R R Ä T T E R

TARTE TATIN..............................170
Fikon, karamell, balsamico, smördeg och creme diplomat

PAVLOVA..................................165
Mynta- och koriandersorbet, äppelkompott och lättvispad grädde

PISTAGEPANNACOTTA.......................165
Rosmaringlass, kanderad pistage och apelsinkaramell

PLATEAU DE FROMAGES......................195
Fyra sorters ostar, fröknäcke och marmelad efter säsong

KÖRSBÄRSORBET.............................55
Körsbär- och amarettosorbet

OLIVOLJEGLASS.............................65
Olivolja och citron

BROWNIEPRALIN.............................45
Brownie, choklad och havssalt

D E S S E R T E R
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S P E C I A L S

GRILLAD DROTTNINGKAMMUSLA.......65/st
Xipistersmör och barigoulsabayonne

GRILLAD IBERICOKOTLETT............340
Tonnatosås, ljummen vintersallad, vinägersky och vindruvor

KRISPIG LASAGNE...................235
Kaninragú, kantareller, parmesan och schalottenlök

Så länge lagret räcker

KLASSISKT OSTRON.......................45/st
Lilia legris, champangemignonette och citron

HILLENOSTRON..........................55/st
Lilia legris, klari<erat tomatvatten, selleri, gurka och koriander

CHIPS OCH DIPP............................75
Kronärtskocka, jalapeño och crème fraiche

HILLENBERGS MEZE.........................125
Somumbröd, hummus, muhammara 

och fetaostcrème med fermenterad honung

PLATEAU DE CHARCUTERIE...................225
Proscuitto culatta di sienna, katalansk fuet, 

chorizo iberico de belotta, gordaloliver, guindillas och  cornichons

O S T R O N  O C H  S N A C K S


